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FULDKORNS FASTELAVNSBOLLER  

BLØDDEJ 1.000 g Victory fuldkornsmel 
 1.000 g Hvedemel 
 600 g JUST4TASTE® BLØDDEJ KONC. 
 300 g Røremargarine 
 100 g Æg 
 200 g Gær 
 1.000 g Vand 
   
FREMGANGSMÅDE: Æltetid: Dejen æltes 5 min i 1. gear + 4 min i 2. gear 

 Dejtemp: 26 °C 

 Liggetid: 2 x 15 min 

 Dejvægt: 1.800 g pr. pres.  
Slås op som boller. Sættes på plade med papir (16 stk.). 

 Rasketid 1: Ca. 35 min 

 Herefter pensles med æggestrygelse og med fingrene presses der hul i bollerne. 
 
Der påsprøjtes 15 g borgmestermasse og 15 g marmelade rundt om borgmestermassen. 

 Rasketid 2: Yderligere 15 min 
 Bagetid: Ca. 9 min 
 Bagetemperatur: 200 °C 
 Dekoration: Efter afkøling dekoreres med ODENSE Trøffel med 

karamelsmag. 
   
BORGMESTERMASSE: 1.000 g Universal fyld 
 1.000 g Sukker 
 300 g Vand 
 1.000 g Blød røremargarine 
     
FREMGANGSMÅDE: Universal fyld blandes med sukker.  

Derefter tilsættes vand og massen køres jævn.  
Den tempererede margarine tilsættes lidt efter lidt. 
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