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APPELSINKAGE LYS               
 
 
 
 
 
 
 
 
OPSKRIFT APPELSINKAGE: 1.000 g  CREDI® Cake Muffin Lys 
 400 g Æg 
 400 g Olie 
  240 g Vand  
 60 g Appelsinpasta 
  
  Røres med spartel ved lav hastighed i 5. min. 
 
OPSKRIFT TOPPING: 450 g Smør 
 600 g  Flormelis 
 300 g Flødeost 
  
  Smør og 1/3 flormelis røres blødt med spartel. Resten af flormelissen tilsættes 
  af et par omgange. Massen røres/piskes til den er meget lys. Derefter  
  tilsættes flødeosten, og der røres meget kort så massen er blandet.  
    
 
 
ARBEJDSBESKRIVELSE: 400 g dej vejes af i aflang form 280x85 
 To striber hindbærmarmelade sprøjtes ovenpå kagen tæt på midten 60 g i alt. 
 Bages i ca. 28 min ved 160° C 
 Efter afkøling sprøjtes 150 g topping på i et 8-tals mønster ned langs midten. 
  
 
FORSLAG TIL PYNT: Pyntes med chokoladespåner og appelsinskiver i kvarte. 
 
 
 

 
 
 
 


