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JULEKAGE MED KIRSEBÆR       
 
                         
 
ANTAL STK. A XX GRAM: 14 stk. á 450 gram 
   
OPSKRIFT: 2.500 g  CREDI® Softcake Mørk 
 875 g Æg 
 750 g Vegetabilsk olie 
  560 g Vand 
 750 g Topfil Kirsebær 
   
   
FREMGANGSMÅDE: Alle ingredienser røres med spartel ved medium hastighed i 4-5 min. Dejen hældes i en 

stor ramme foret med bølgepergament, og bages i ca. 60 min ved 160 °C.  
   

   
ØVRIGE INGREDIENSER: 600 g Mørk chokolade 
 300 g Smør 
   
   
ARBEJDSBESKRIVELSE: Mørk chokolade og smør smeltes sammen, og når det er kølet lidt ned, smøres det 

ovenpå den afkølede kage. Drys evt. med lidt hakkede pistacienødder eller kokosmel. Når 
chokoladeblandingen er stivnet, deles kagen i 14 lige store stykker. 
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