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SIRUPSKAGE    
 
 
                              
 
ANTAL STK. A XX GRAM: 5 stk. á 550 gram 
   
OPSKRIFT: 1.000 g  CREDI® Multicake 
 100 g Vegetabilsk olie 
 100 g Æg 
  320 g Kærnemælk 
 240 g Mørk Sirup 
   
   
FREMGANGSMÅDE: Alle ingredienser røres med spartel ved lav hastighed i 5 min.  

175 g dej vejes af i rund form/kapsel Ø145x50 mm.  
Kagerne bages i 25-28 min ved 170 °C. 

   

   
ØVRIGE INGREDIENSER: 200 g Abrikosmarmelade 
 150 g OM Chokolade trøffel 
 600 g Grønvang Luksuscreme  
 40 g Hakket chokolade 
 20 g  Mandelsplitter 
   
ARBEJDSBESKRIVELSE: Hver kage består af 2 sirupskagebunde.  

På nederste bund smøres 40 g abrikosmarmelade, 70 g oppisket luksuscreme sprøjtes 
på i dutter med rund tyl.  
På "indersiden" af øverste bund smøres 30 g Odense Chokolade trøffel, og bunden 
lægges på med trøffellen ned mod cremen.  
På toppen sprøjtes en cirkel af luksuscreme "dutter" med rund tyl. Med en teske laver 
man et spor i hver dut ind mod midten.  
Pyntes med hakket chokolade og mandelsplitter. 

   
   


