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JULETRÆSKAGE 

ANTAL STK. A XX GRAM: 8 stk. á 242 gram 
   
OPSKRIFT: 1.000 g  CREDI® Multicake 
 300 g Vegetabilsk olie 
 275 g Æg 
  200 g Vand 
   
   
FREMGANGSMÅDE: Alle ingredienser røres sammen med spartel ved lav hastighed i 5 min. 200 g dej hældes i 

”Juletræsform” og bages ved 160 °C i ca. 20 min. 
   

   
GRØN GLASUR: 500 g Fondant 
 75 g Vand 
 2 g Grøn farve 
 2 g Gul farve 
   
   
FREMGANGSMÅDE: Fondant og vand røres sammen i en gryde, og lunes en lille smule. Tilsæt farve og rør det 

godt sammen. 
   
   
ØVRIGE INGREDIENSER: 80 g Farvede chokoladelinser 
   
   
ARBEJDSBESKRIVELSE: Når kagerne er kølet af, dekoreres de med grøn glasur og chokoladelinser. 
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