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BRUNSVIGER 

  
   
OPSKRIFT: 600 g  JUST4TASTE® BLØDDEJ 
 2.000 g Hvedemel 
 225 g Vegetabilsk olie 
 225 g Gær 
 50 g Æg 
  Ca. 1.100 g Vand 
   
MØRK REMONCE: 1.000 g  UNIVERSAL FYLD 
 2.000 g Brun farin 
 300 g Vand 

 2.000 g Blød røremargarine 
   Evt. 300 g Mørk sirup 

 
   
FREMGANGSMÅDE: Alle ingredienser æltes sammen 3 min. langsomt og 6-7 min. hurtigt til dejen er skær. 

 Røretid: Dejen æltes skær (3 + 7 min.) 

 Dejtemp.: 27 °C 

 Liggetid:  2x15 min. 

 Dejvægt: 1.500 g 
 Rasketid: Ca. 60 min. 
 Bagetid: Ca. 11 min 
 Temperatur: 200° C 
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